U= Manguezais

O Manguezal é um ecossistema encontrado em mais

de 120 paises na zona de transicdo entre o ambiente
marinho e terrestre, incluindo dreas estuarinas, lagunares,
baias e enseadas. Sua vegetagéio é formada por plantas
adaptadas a variagdo entre dgua doce e salina. As
raizes de suas drvores servem de abrigo e substrato
para diversas espécies, incluindo peixes, crustdceos,
ostras e outros.

Devido as suas fungdes ecoldgicas, também servem de
protecéio para regides costeiras, abrigo para diversas
espécies em risco de extin¢do e beneficia diversas
comunidades locais. No Brasil, este ecossistema ocorre
principalmente no litoral do Norte e Nordeste. Apesar
da grande presséo do passado e do presente, cerca de
70% encontram-se em dreas protegidas.
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Algumas comunidades litordneas e empresdrios do
setor encontram na cadeia produtiva da ostra nativa
uma alternativa de geragdo de trabalho e renda.
Normalmente, o processo de produgdo é com baixo

uso de tecnologias e as estratégias de comercializagdo
transcendem os aspectos referentes a simples relagéio
comercial, principalmente no caso de produgdo de base
comunitdria.

As ostras, conhecidas como iguarias, juntamente com
outros moluscos apresentam grande apelo comercial

e atrativo turistico. Neste caso, é necessdrio agregar
valor ao processo produtivo tradicional e fortalecer a
cultura gastronémica local dentro de premissas ainda
ndo convencionais em todos os mercados, como comércio
justo e consumo sustentdvel. Devem existir cuidados
especiais no manejo de produgdo e beneficiamento do
produto, pelo fato de se tratar de um organismo filtrador
suscetivel & contaminag¢do do ambiente e normalmente
consumido vivo in natura.
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Conhega as principais legislagdes que
impactam essa cadeia produtiva:

Resolugdio, RDC, de 12 de
janeiro de 2001 - Anvisa,
aprova regulamento técnico
para padrdes microbiolégicos
para alimentos.

Portaria, N° 204 de 28 de
junho de 2012, Ministério da
Pesca e Aquicultura, define
procedimentos para coleta de
moluscos bivalves.

Portaria, N° 48 de 24 de maio de
2016, Ministério Agricultura, Pecudria
e Abastecimento, Secretaria de
Defesa Agropecudria, Altera o artigo
2° da Portaria MPA no 204 de 28 de
junho de 2012.
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O Centro Sebrae de
Sustentabilidade tem como

missdo gerir e disseminar

conhecimento, solugdes e prdticas

inovadoras em sustentabilidade
aplicada aos pequenos negdcios
demonstrando que é possivel
ser mais rentdvel, reduzindo
impactos no meio ambiente
e contribuindo para um
desenvolvimento social mais justo

e igualitdrio.

Lérie Bigmas e
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A Série Biomas e Ecossistemas do
Brasil apresenta exemplos prdticos

de promogdo da conservacgdo e

uso sustentdvel da biodiversidade,
promovendo o desenvolvimento de
cadeias produtivas. Aqui, vocé fica
sabendo como conciliar oportunidades
de negodcios capazes de gerar

renda para comunidades e valorizar
a biodiversidade por meio do

conhecimento local.
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ETAFAS PARA A PROPUCAD DE OSTRAS

g
COMERCIALIZACAD

A comercializagdo de ostras e outros
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AMBIENTE DE
CULTIVD y

Escolha ambientes sauddveis para iniciar o cultivo,

moluscos estdo relacionados com dreas
turisticas, incluindo a venda direta em

praias, mercados de visitagdo e outros

\

'/

estabelecimentos na cadeia do turismo.
Neste caso, expor os conceitos de

nde ndo haj luicd ntaminagd oR . ~ . .
Cels 1 EfE [PelEEe & el e sustentabilidade, inclus@o social e economia

MRANEJD DR OSTRA TEMPO DE CULTIVD LEGALIZATAD DOS CULTIVOS solidéria do processo produtivo & um

Durante o cultivo, o O tempo de cultivo Como todas as atividades, o cultivo de diferencial importante. Outros moluscos
produtor realiza algumas depende do tamanho e  ostras também precisa ser legalizado. Os como o sururu j& possuem mercados mais
operagdes de manejo das qualidade das produtores devem estar organizados em consolidados e sdo tradicionais no consumo

ostras, realizando a sementes, do ambiente, associagdes ou empresa devidamente local de algumas cidades do Nordeste e

mangue por residuos ou efluentes, pois além de
ser um bergdrio da vida marinha, é também a
base principal do cultivo de ostras.

g limpeza e o descarte de do manejo e do registradas e as dreas de cultivo podem ser mais facilmente encontrados em
competidores e periodo do ano. licenciadas. Em alguns estados foi criado mercados varejistas e locais. E importante
r' 4 predadores, a biome- Normalmente, ostras o licenciamento simplificado entendendo ter uma estrutura responsavel pela
’ i tria (medi¢cdo das bem manejadas e de que a ostreicultura é uma atividade de & APy ey .
i ' : N : X comercializagéio, seja na empresa ou na
dimensdes da ostra), o semente de qualidade baixo impacto ambiental. Nos demais - .
produgéio comunitdria. Esta estrutura pode

desencaixe e a levam de 6 a 8 meses casos existem a possibilidade da
repicagem (distribuicdo para atingir o tamanho legalizagdo por autorizagdo ambiental,
das ostras para diminuir as comercial, que no visto o tamanho reduzido de alguns produtores ou um negécio social.

densidades e facilitar o nordeste varia de 7 a 9 cultivos, pelo seu contexto social e pelo
crescimento). Por serem cm de comprimento. E baixo impacto ambiental da atividade.
organismos filtradores, néo importante o produtor Por ser tratar de cultivos em dreas P
é necessdria a utilizagdo se programar pard os publicas da Unido também se faz !
de alimentos artificiais em periodos de maior necessdria a cessdo da drea ou
sua produgdo. O manejo é demanda das ostras, permissdo para cultivo pela Secretaria
fundamental para o principalmente nas de Patriménio da Unido e também /\

controle da atividade e épocas de maior fluxo autorizagdo pela autoridade maritima
para garantir a qualidade turistico. (Capitania dos Portos) para que o cultivo
do produto. ndo prejudique a seguranca da
navegagdo.

ser a partir de uma cooperativa de

an UBTENCAD DE
GEMENTES

Durante o periodo reprodutivo das ostras
grande parte das larvas se prende nas
raizes do mangue, podendo ser coletadas
manualmente com o uso de estruturas simples e
préprias para este fim ou fazer a producdo das
sementes de ostras em laboratérios especializados.
A coleta de sementes no ambiente deve-se
respeitar os limites do banco de sementes,
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BENEFICIAMENTO E GANIDRADE

Processo de depuragdo: Por serem organismos filtradores, as ostras estdo sujeitas a

poluicdo dos ambientes, que podem contamind-las. Para garantir a sanidade do

produto é fundamental realizar o monitoramento do ambiente de cultivo ou submeter

as ostras ao processo de depuragdo, que consiste em manté-las em sistema controlado

com dgua salobra filtrada e esterilizada por 24 a 72 horas para eliminar os
microrganismos e algumas toxinas que podem estar dentro das ostras. A comercializagdo de ostras
sem depuragdo ou de dreas impréprias € arriscado e pode gerar riscos a saude dos consumidores,
perda de clientes e uma propaganda negativa ao seu produto!

ndo retirando ostras em excesso e

'
- ‘ fazendo rodizio de dreas para
v repovoamento.
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EGTRUTURRASG
DE CULTIVO

As sementes coletadas ou adquiridas em laboratério séo
introduzidas em estruturas préprias de cultivo, que podem ser
classificadas como fixas ou flutuantes. As fixas séo mais comuns

Agregagdo de valor ao produto
Para que as ostras sejam valorizadas é importante que elas possuam formato

adequado e apresentem uma boa proporgdo carne e concha, além da garantia da

sanidade. O aspecto externo das ostras também é levado em conta, por isso o
produtor retira os organismos incrustantes, pedagos de madeira e ainda separam as ostras duplas,
deixando as conchas separadas. Existem alguns produtos processados de ostras, mas lembrem, os
produtos de melhor valor agregado sdo as ostras frescas, seguras e de boa qualidade!

no litoral nordestino devido as carateristicas dos ecossistemas ,'. v.v.v.v.v.v.v.v.v.v.v.v.v.v.‘v’\\ : L )
onde sdo cultivadas, e sdo compostas por bolsas ou /" Destinagéio final dos residuos e cascas
“travesseiros” de tela de ‘pvc’ suportadas por estruturas que /“‘ E importante que os residuos das ostras (90% composto pelas duas
ficam presas ao fundo e séo expostas durante a maré baixa. //'(“. A/ cascas) sejam corretamente descartados ou reutilizados. Existem empresas
Esta exposicdo das ostras fora d’dgua durante as marés auxilia (] que reutilizam as cascas para fabricacdo de adubo, remédios, cosméticos
no manejo, os chamados “castigos”, e séo benéficas para o ¢ e até artesanato.

cultivo. As estruturas flutuantes s@o compostas por cordas fixas "
na superficie de onde saem cordas secunddrias com bolsas 2
cilindricas de tela com divisdes chamadas “lanternas”. Neste
caso as ostras ficam sempre submersas e os “castigos” sdo
realizados como procedimento de manejo.

Gestdao Participativa e Associativismo

Em cultivos comunitdrios é importante garantir espacos de participagdo

e decisdo para todos assim como a busca por oportunidades comuns. —_—

Investir em capacitagdo coletiva é essencial para minimizar os riscos da SEB_RAE S e de
atividade e promover o bem estar dos envolvidos. —_—
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